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Rezolueja Nr ....../14
Sejmiku Wojewodztwa Malopolskiego

w sprawie wdrozenia w Polsce Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 835/2011 z dnia
19 sierpnia 2011 r., zmieniajacego rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 odnosnie
do najwyzszych dopuszczalnych pozioméw wielopierScieniowych weglowodorow
aromatycznych w Srodkach spozywezych

Sejmik Wojewoddztwa Matopolskiego zwraca sie¢ do Prezesa Rady Ministrow w sprawie
podjecia krokow stuzacych wprowadzeniu odstepstw od zaostrzonych norm najwyzszych
dopuszczalnych poziomow wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycznych w $rodkach
spozywczych w Polsce, wdrozonych na mocy Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 835/2011
z dnia 19 sierpnia 2011 r.

Przedmiotowe Rozporzadzenie obowigzujace od dnia 1 wrzesnia 2014 r., zmieniajace
Rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006, dotyczy najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
zwiazkéw chemicznych z grupy wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycznych
(WWA) w zywnosci. Zgodnie z decyzja Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa Zywnosci
(EFSA), benzo(a)piren stosowany do tej pory jako marker obecnosci 1 dzialania
rakotworczego WWA w zywnosci, zostal uznany za niewystarczajacy i zastgpiony przez
uklad czterech zwigzkow chemicznych, do ktérych nalezg: benzo(a)piren, benz(a)antracen,
benzo(b)fluoranten oraz chryzen. W zwiazku z powyzszym, dopuszczalne poziomy dotyczace
zawartosci tych zwigzkéw, m. in. w migsie wedzonym i wedzonych produktach migsnych
oraz migsie ryb wedzonych i wedzonych produktach rybolowstwa, zostaly zmniejszone

2.5 krotnie.

Sejmik Wojewodztwa Malopolskiego stoi na stanowisku, ze wdrozenie zaostrzonych norm
dotyczacych zawartosci ww. zwigzkéw chemicznych w produktach zywnosciowych, uderza
w kulinarne dziedzictwo regionu, jak réwniez moze prowadzi¢ do likwidacji matych
i Srednich przedsiebiorstw, produkujacych w sposob tradycyjny zywno$¢ wysokiej jakosci

sensoryczne;.

1. Sejmik Wojewodztwa Malopolskiego postuluje podjecie dziatan majacych na celu

uzyskanie przez Polsk¢ zgody Komisji Europejskiej na odstepstwa od wprowadzanych




przepiséw, pozwalajace na uzywanie tradycyjnej, stosowanej od wiekow, metody konserwacji
zywnosci, jaka jest wedzenie. Odstepstwa te powinny przede wszystkim objaé producentéw
produktéw wpisanych do Rejestru Chronionych Nazw Pochodzenia i Chronionych Oznaczen
Geograficznych lub do Rejestru Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalnosci, producentow
produktow wpisanych na Liste Produktow Tradycyjnych, jak réwniez wytworcow
ubiegajacych si¢ w przyszlosci o ww. certyfikacje. Rejestracja produktu ma bowiem
za zadanie ochrong jego oryginalnosci, ktéra nierozerwalnie zwiazana jest z tradycyjna
metodg produkcji, czgsto zabroniona na skale masowa/przemystowa.

Promowanie, w szczegélnosci w obecnym czasie, tradycyjnej zywnosci opartej
na specyficznych metodach produkcji, w chwili wejscia w zycia przedmiotowego
rozporzadzenia, wydaje si¢ byé bezzasadne. W wojew6dztwie matopolskim, produkcja
czterech sposrod 11 zarejestrowanych w Unii Europejskiej produktéw podlega procesowi
wedzenia. Ponadto w dobie wszechobecnej globalizacji, spozycie ww. produktow
ma charakter okazjonalny, a wigc mozliwos¢ spozycia nadmiernej ilosci ewentualnych

substancji szkodliwych jest znikoma.

2. Sejmik Wojewddztwa Malopolskiego apeluje o mozliwoé¢ wprowadzenia odstepstw dla
malych i §rednich firm wytwarzajacych produkty wedzone metodami tradycyjnymi,
dbajacych o jakos¢ swych wyrobéw. Wprowadzenie przedmiotowego rozporzadzenia
wymuszajacego kosztowne zmiany proceséw technologicznych produkeji oraz prowadzace
do obnizenia jako$ci wyrobow, w szczeg6lnosci waloréw smakowych, poprzez stosowanie
chemicznej ich obrébki, moze doprowadzié¢ do likwidacji wiekszosci wspomnianych firm.
Obecnie w Malopolsce dziata ok. 200 éakiadéw, z ktérymi zwigzanych jest kilka tysiecy
osob. W momencie ewentualnego ich zamknigcia, znacznie wzrosnie bezrobocie w regionie,

a proceder ten bedzie dotyczyl przede wszystkim wsi i matych miast.

3. Apelujemy o podjecie dziatai, umozliwiajacych zachowanie i pielegnowanie dziedzictwa
kulturowego Matopolski, gdzie wedzenie i suszenie produktéw spozywezych naturalnym
dymem ma wielowiekowa tradycje, kt6ra potwierdzona jest w Zrédlach historycznych
i badaniach naukowych. Tym samym, dajmy prawo konsumentom do wyboru i zakupu
produktéw wytworzonych tradycyjnymi metodami, bez uzycia zbednych Srodkéw

chemicznych.
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