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Oswiadczenie

Polskiej 1zby Produktu Regionalnego i Lokalnego w sprawie zawarto$ci substancji
smolistych w wedzonkach wytwarzanych tradycyjnie.

Zarzad, Rada oraz Czionkowie Polskiej Izby Produktu Regionalnego wyrazajq gteboki
niepokdj uregulowaniami Komisji Europejskiej dotyczacymi zawartosci substancji
smolistych w  wytwarzanych tradycyjnymi metodami wedlinach, obnizajace
dopuszczalne normy ich zawartosci z 5 do 2 mikrograméw na kg wyrobu.

Rozporzadzenie Komisji UE nr 835/2011 z dnia 19 sierpnia 2011 r. zmieniajace
rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 odnosnie najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycznych w $rodkach
spozywczych odebrane zostato przez polskich producentéw jako bezduszna
urzednicza ingerencja, mogaca  zniweczyé wielowiekowg tradycje konserwacji
wedzonek przy pomocy dymu z drewna drzew liciastych, dzieki ktérej polskie wyroby
masarskie majg niepowtarzalng jakos$é i sma/k.ﬁ\ﬂggokojqcy’ jest fakt, ze w czasie
przygotowywania tych zmian nie zostaty przeprowadzone w Polsce spoteczne
konsultacie z zainteresowanymi producentami ani odpowiednie badania
laboratoryjne polskich tradycyjnych wyrobow, mimo, ze od 2004 roku prowadzony jest
krajowy rejestr polskich produktéw tradycyjnych. W tym samym czasie zainteresowane
kraje UE oraz zainteresowane grupy producentéw skutecznie zabiegaty o odpowiednie
odstgpstwa od w/w norm, co tez zostato osiggniete w przypadku producentéw
wedzonych szprot, matzy i ziarna kakaowego.

Rozporzadzenie to, mimo ze nie zakazuje produkcji wedzonek w sposéb tradycyjny,
moze zagrozi¢ egzystencji setek firm, przede wszystkim matych i $rednich firm
rodzinnych, potozonych w duzej czesci na obszarach wiejskich, a takze egzystenc;ji
kilkuset rolnikéw wytwarzajgcych wedliny w ramach dziatalno$ci marginalnej, lokalnej i
ograniczonej. Ich konkurencyjno$¢ na rynku opiera sie przede wszystkim na wysokiej
jakosci wyrobéw, wytwarzanych wedtug tradycyjnych receptur, bez stosowania
przemystowych technologii i przemystowych dodatkéw.

~Ponadto pragniemy podkresli¢ sprzeczno$é wiw rozporzadzenia z zasadami
Wspolnej Polityki Rolnej, ktérej bardzo wazng czescig jest wspieranie producentow
wyrobow wysokiej jakoéci, przede wszystkim tradycyjnych i regionalnych, Jm.in. poprzez
ich-uczestnictwo weuropejskich systemach jakosci zywnosci, takich jak Chroniona
Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz zwlaszcza —
Gwarantowana Tradycyjna Specjalno$¢. Oznaczenia europejskie uzyskaty cztery
polskie wedliny najwyzszej jakosci: kietbasa Lisiecka, kietbasa jatowcowa i mysliwska



oraz kabanosy. Ich producenci wedza swoje wyroby w sposéb tradycyjny, w
wedzarniach opalanych drewnem, a w technologii tej, przy wykorzystaniu naturalnego
dymu, bedacej swoistym ,rekodzietem”, zawsze beda odchylenia od $cistych
wskaznikow zawarto$ci benzo(a)pirenéw, np. rzedu 0,1- 0,9 mikrogramoéw.

W zatozeniach Wspdlnej Polityki Rolnej jest zawarta mozliwo$é tworzenia krajowych
systemow jakosci zywnosci. Taki system — Jako$é Tradycja — pierwszy polski system
jakosci zywnosci - stworzony przez Polskg Izbe Produktu Regionalnego i Lokalnego
oraz Zwigzek Wojewodztw RP, dotyczy wiasnie wyrobéw tradycyjnych, w tym
tradycyjnie wytwarzanych wedlin i tradycyjnie przetwarzanych ryb. Obecnie w systemie
zarejestrowanych jest ponad 130 polskich produktéw, z czego kilkadziesigt to
tradycyjnie wedzone wedliny i ryby. Ich producenci byli przez dtugi czas zapewniani, ze
uczestnictwo w systemie to dla nich warto$¢ dodana - podkreslenie wysokiej jako$ci i
niepowtarzalnosci ich wyrobéw, odrézniajacej je od zywnosci produkowanej na
masowg skale.

Normy zawarte w w/w rozporzadzeniu sg réwniez, naszym zdaniem sprzeczne z
recepturami produktéw (wedlin i ryb), wpisanych na krajowg Liste Produktéw
Tradycyjnych — obecnie jest na niej zarejestrowanych ponad 1200 wyrobéw, z czego
bardzo duza czeg$¢ to wedliny i wedzone ryby.

Zdaniem Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego, wysrubowane normy
zawarto$ci substancji smolistych w wedzonych rybach i wedlinach zagrazajg tak
mozolnie budowanemu w Polsce od 2004 roku rynkowi produktéw regionalnych i
tradycyjnych, w czym PIPRIL aktywnie uczestniczy a takZe(Tcsz?)rzqdzenie to podwaza
sens tradycyjnego wedzenia drewnem i zagraza reputacji polskich tradycyjnych
wedzonek wsréd konsumentdw.

Dlatego wprowadzenie tych wysrubowanych norm to takze niedanie wyboru
konsumentom i ograniczenie ich praw obywatelskich.

Reasumujac, Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego proponuje:

- przedtuzenie okresu przej$ciowego wprowadzenia w zycie w/w rozporzadzenia

- W tym czasie przeprowadzenie szerokich badan laboratoryjnych wytwarzanych
tradycyjnie przetworéw migsnych i rybnych, pokazujacych skale problemu i rzeczywiste
parametry zawartosci substancji smolistych w tych produktach

pokazanie konkretnej symulacji dotyczacej korzysci i strat jakie bedzie miato nowe
rozporzadzenie dla naszego zdrowia, gospodarki i rynku produktéw tradycyjnych oraz
reputacji polskich tradycyjnych produktow

zmiany parametréw zawarto$ci benzopirenu przez wprowadzenie ,widetek” od-do, w
zaleznosci od wynikéw powszechnych badan laboratoryjnych produktéw miesnych i
rybnych wedzonych w tradycyjnych wedzarniach, opalanych drewnem

- W razie potrzeby opracowanie derogacji (odstepstw) od ogélnych wymogéw
higieniczno-sanitarnych dla produktéw wedzonych w sposéb tradycyjny, jesli ich
technologia i specyfika nierozerwalnie wynika z tradycji, a produkty te sa wpisane do
unijnego rejestru produktéw regionalnych i tradycyjnych, oznaczone krajowym znakiem
Jakos¢ Tradycja lub wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych Ministra Rolnictwa.
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