Piotr
Szymanski

Andrzej
Borys

SLOWA KLUCZOWE:
wielopierscieniowe we-
glowodory aromatyczne
(WWA), produkty migsne,
requlacje prawne

KEYWORDS:
polycyclic aromatic
hydrocarbons (PAH),
meat products, law
requlations

(32

| Produkty miesne

grudzieri 2012 e tom 66

Skazenie WWA miesa i wedlin

nowe regulacje prawne

Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne (WWA) na-
lezg do grupy tzw. statych zanieczyszczen Srodowiska. Sq
one rozprzestrzenione w wodzie, powietrzu i w glebie. WWA
tworza sie powszechnie w procesie niepetnego spalania m.in.
paliw lub biomasy, zwaszcza gdy proces spalania przebiega
w temp. od 500 do 1000°C lub wyzszej. Na podstawie badari
poziomu skazenia WWA Srodowiska i zywnosci przeprowa-
dzonych w USA oszacowano, ze cztowiek ponad 70% WWA
pobiera wraz ze spozywang zywnoscig [10]. Znaczne ilosci
WWA moga tworzy¢ sie w czasie zzarzania zrebkow drewna
w dymogeneratorach wytwarzajacych dym do wedzenia pro-
duktéw miesnych.

otychczas obowiazujace przepisy Unii Europejskiej

limitowaty poziom wystepowania jednego ze zwiaz-

kéw nalezacego do grupy WWA - benzo(a)pirenu -

w zywnoéci, w tym w miesie i produktach migsnych
wedzonych. Od 1 wrze$nia 2012 1. obowiazuje nowe rozporza-
dzenie Komisji UE nr 835/2011, ktore zaostrza dotychczasowe
wymagania w zakresie pozostafosci benzo(a)pirenu w produl-
tach spozywczych i wprowadza nowe kryterium oceny poziomu
WWA w zywnoéci, w tym w miesie i produktach miesnych we-
dzonych. Nowe wymagania zostang wprowadzone z zachowa-
niem dwuletniego okresu przejsciowego.

RAKOTWORCZE
wlaéciwosci WWA

Pierwsze informacje o rakotworczych wiasciwosciach
WWA pochodza z korica XVII w. i dotycza czestych przy-
padkéw raka skory urobotnikéw majacych kontakt ze smota
tworzaca sie w wyniku suchej destylacji wegla kamiennego.
Jednak rakotwércze dzialanie benzo(ah)antracenu, jedne-
go ze zwiazlkéw z grupy WWA, naukowo udowodnili Hen-
naway i Higer dopiero w 1930 r. Dotychczas rakotworcze
lub mutagenne wiasciwosci zostaly udokumentowane dla
kilkudziesieciu zwiazkow z grupy WWA [1, 10]. Europejski
Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnoéci (EFSA), bedacy orga-
nem Komisji Unii Europejskiej, rekomenduje monitorowa-
nie poziomu skazenia zywnoéci WWA przez oznaczanie 15
zwiazkéw z tej grupy [5]. Na liscie WWA rekomendowa-
nych do monitorowania umieszczono wylacznie zwiazki
o udokumentowanych wlasciwosciach rakotworczych. Ich
wlaéciwodci rakotworcze zostaly sklasyfikowane od warto-
éci 1 (+) dla zwiazkéw wykazujacych najnizsza aktywnos¢
rakotworeza do 5 (+ + + + +) dla zwiazkéw wykazujacych
najwyzsza aktywnos¢ rakotworczy (tabela T). Wykaz EFSA
ujmuje najbardziej niebezpieczne WWA dla zdrowia ludzi
[1]. Lista ta nie jest zamknieta. Ostatnio zaproponowano,
aby liste powiekszy¢ o nastepny weglowodor, tj. o benzo(c)-
fluoranten. Na rysunhu przedstawiono strukture chemiczna
WWA zlisty EFSA.

STRESZCZENIE:

W artykule omdwiono zmiany
przepisow Unii Europejskiej dotyczace
zanieczyszczen miesa i produktow
miesnych, jakie wprowadza rozpo-
rzadzenie Komisji (UE) nr 835/2011
219 sierpnia 2011 r. zmieniajace
rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006
dotyczace najwyzszych dopuszczal-
nych poziomow wielopierscienio-
wych weglowodordw aromatycznych
(WWA) w srodkach spozywezych.

SUMMARY:

Przedstawiono wybrane dane

0 poziomie skazenia wedlin
wielopierscieniowymi weglowodorami
aromatycznymi w Polsce

i winnych krajach z uwzglednieniem
nowych requlacji prawnych. Dostepne
dane wskazujg, ze poziom skazenia
zywnosci WWA w wybranych grupach
krajowych produkdw migsnych jest
wyzszy od tego, kidry beda dopuszczac
nowe przepisy Unii Europejskie].

In the article, the changes in the rules
of the European Union concerning con-
tamination of meat and meat products,
as being introduced by the Commission
Regulation (EU) No 835/20110f 19
August 2011 amending the Regulation
(EC) No 1881/2006 as regards ma-
ximum levels for polycyclic aromatic
hydrocarbons in foodstuffs, have been
discussed. The selected data on the le-
vel of contamination of meat products
with polyéy‘clic aromatic hydrocarbons
in Poland and other countries, with the

consideration of new legal requlations,
have been presented. The available
data on the level of contamination

of food with PAH indicate that the
discussed level in the selected groups
of domestic meat products is higher
than that one which will be admitted
by the new regulations of the European
Union.

TITLE:
WWA Contamination of Meat and
Products - New Regulations

Z uwagi na prowadzone badania nad wlasciwo$ciami
rakotworczymi zwiazkéw WWA, EFSA okresowo publi-
kuje raporty dotyczace WWA i wnioskuje o nowelizacje
przepiséw regulujacych dopuszczalne maksymalne pozio-
my skazenia WWA zywno$ci.

REGULACJE UE
zanieczyszczenia zywnosci WWA

W 2002 r. byly Komitet ds. Zywnosci UE wydat opinie,
w ktoérej uznat, ze benzo(a)piren moze by¢ odpowiednim
markerem wskazujacym na obecno$¢ wielopierscienio-
wych weglowodoréw aromatycznych w zywnosci [7].
Wyniki badari dowodzace rakotwérczego oddzialywania
WWA na organizm cztowieka i dostepne dane o poziomie
skazenia zywnosci tymi zwigzkami wskazujace, ze w nie-
ktérych produktach spozywczych moze by¢ on niebez-
pieczny dla konsumenta, byly powodem wydania rozpo-
rzadzer Komisji Unii Europejskiej nr: 466/2001, 208/2005,
1881/2006. Wydane 19 grudnia 2006 r. rozporzadzenie
Komisji (UE) nr 1881/2006 ustalajace najwyzsze dopusz-
czalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach
spozywczych limitowalo poziom wystepowania benzo-
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Tabela 1. Lista WWA opracowana przez Europejski Urzqd ds. Bezpieczeristwa
Zywnosci (FFSA)

Table. 1. List of PAH as developed by the European Food Safety Agency (EFSA)

Nazwa zwiazku Wiasciwosci rakotwércze
Benzo(a)antracen’ g4
Chryzen' o
5-metylochryzen ke
Ceklopenta(c,d)piren +
Benzo(b)fluoranten’ +
Benzo(j)fluoranten $
Benzo(k)fluoranten i
Benzo(a)piren '? SR
Indeno(1,2,3-c,d)piren ++
Dibenzo(a,h)antracen o
Benzo(g,h,i)perylen ik
Dibenzo(a,e)piren IS

.| Dibenzo(a,h)piren TR
Dibenzo(a,i)piren Al
Dibenzo(a,l)piren W

Objasnienia: ' Zwiazki WWA limitowane przez nowe rozporzadzenie Komisji (UE) nr
835/2011.

2 2wiazek WWA limitowany przez rozporzadzenie Komisji (UE) nr 1881/2006.
Irodto: [1].

(a)pirenu w wielu produktach spozywczych. Dla miesa
i produktéw miesnych wedzonych rozporzadzenie do-
puszczalto maksymalna zawarto$¢ benzo(a)pirenu do 5 pg/
/kg. W czerwcu 2008 1. Panel Naukowy ds. Zanieczyszczen
w Laricuchu Zywnoéciowym EFSA podwazyl wezeéniejsze
opinie dotyczace uznania benzo(a)pirenu za odpowiedni
marker poziomu skazenia WWA.

W zaleceniach EFSA stwierdzila, ze najbardziej odpo-
wiednim wskaznikiem obecno$ci WWA w zywnosci bytby
uldad czterech wybranych zwiazkéw chemicznych z grupy
WWA. Ponadto wskazano na konieczno$¢ obnizenia naj-
wyzszych dopuszczonych obecnie pozioméw benzo(a)-
pirenu, m.in. w wedzonych rybach, miesie i produktach
miesnych [13].

NOWE PRZEPISY UE
dotyczace zanieczyszczenia miesa
i produktéow miesnych WWA

19 sierpnia 2011 r. wydano rozporzadzenie Komisji
(UE) nr 835/2011 zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr
1881/2006 dotyczace najwyzszych dopuszczalnych pozio-
moéw  wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycz-

nych w $rodkach spozywczych. Nowe przepisy wprowa-
dzaja dwie zmiany istotne z punktu widzenia przemystu
miesnego.

Obnizony zostanie najwyzszy dopuszczalny poziom
benzo(a)pirenu w miesie wedzonym i produktach mie-
snych wedzonych z dotychczasowego 5 pg/kg do 2 pg/kg.
Rozporzadzenie wprowadza takze nowe kryterium oceny
poziomu skazenia WWA zywnosci, w tym miesa i pro-
duktéw miesnych. Jest to suma benzo(a)pirenu, benzo(a)-
antracenu, benzo(b)fluorantenu i chryzenu, ktérej maksy-
malna pozostatos¢ dla miesa wedzonego i produktéw mie-
snych wedzonych zostata ustalona na poziomie 30 pg/kg,
a docelowo ulegnie obnizeniu do 12 pg/kg.

Benz[a]anthracene CQ:ED 9 Benzo[j]flouranthene %:8
Benz[a]pyrene [:(E% 10 Cyclopenta[ed]pyrene ®>
: )
Benzo[b]flouranthene 11 Dibenz[a,e]pyrene O‘O.O
Benzo[ghi]perylene %} 12 Dibenz[a, hlpyrene O%‘ﬁ :
S
Benzo[k]flouranthene CQ:@ 13 Dibenz[a,i]pyrene “[“%
Chrysene % 14  Dibenz{a,/]pyrene ‘;@‘Q
B

Dibenz[a,A]anthracene [0 15 5-Methylchrysene

@
Indenol[1,2,3-cd]pyrene O‘&Q

Tabela 2. Nowe wymagania Unii Europejskiej dotyczace najwyiszych dopuszczalnych pozioméw WA
w miesie wedzonym  produktach miesnych wedzonych, ujete w rozporzadzeniu Komisji (LLE) nr 835/2011

Table 2. New requirements of the European Union concerning maximum levels PAH in the selected foodstuffs,

as considered in the Commission Regulation (EC) No 835/2011

LRy i Najwyzsze
Srodek SPOiYWé?)’ Zwigzek WWA qqggzgﬁ)"ne Okres obowiazywania
[ng/kgl
5,0 do 31 sierpnia 2014 r.
befleotaiplien 2,0 poczawszy od 1 wrzesnia

2014r.

1rodto: [6].
Rys. Struktura chemiczna WWA 2 listy EFSA
Fig. Chemical structure of PAH from EFSA list

Nowe wymagania zostana wprowadzone dwuetapo-
wo z dwuletnim okresem przejsciowym, liczac od dnia
obowiazywania rozporzadzenia, tj. od 1 wrzeénia 2012 r.
W tabeli 2 przedstawiono ujete w rozporzadzeniu Komisji
UE nr 835/2011 nowe wymagania dotyczace zanieczysz-
czéh miesa i produktéw miesnych zwigzkami WWA i ter-
miny, w ktérych zaczna obowiazywaé.

POZIOM SKAZENIA
przetworéw miesnych WWA
wedlug nowych regulacji prawnych

Dostepne dane literaturowe o poziomie skazenia zyw-
nosci WWA znacznie sie réznia. Wyniki badania przetwo-
réw migsnych prowadzonych w ostatnich latach w Od-

dziale Technologii Miesa i Ttuszczu IBPRS wykazaly, ze
zanieczyszczenie benzo(a)pirenem wedlin sporadycznié

muszczamy maksymalny poziom. W przy-
“padKu najwyzszego dopuszczalnego poziomu sumy we-
“glowodorow ujetych W nowym rozporzadzeniu, tylko
w-niektorych-wedlinach, gléwnie tych 1 celowo mocniej
wedzonych, réwniez stwierdzano przekroczenia dopusz-

Mieso wedzone
i produkty miesne

od 1 wrzeénia 2012 r.
do 31 sierpnia 2014 r.

wedzone sumy benzo(a)pirenu, 30,0
benz(a)antracenu, benzo(b)-
fluorantenu i chryzenu

12,0

poczawszy od 1 wrzesnia
2014r.

Irédto: Opracowanie whasne na podstawie [13).
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czalnych pozostatosci (tabela3).

Badania przeprowadzone przez Znamirowska i wsp.
[15], dotyczace zawartosci benzo(a)pirenu w réznych gru-
pach wedlin rynkowych zakupionych w wojewodztwie
podkarpackim w latach 2008-2009 wskazuja, ze $rednia
zawarto$¢ benzo(a)pirenu w badanych szynkach i boczku
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Rodzaj wedliny B(a)A | CHR | B(b)F | B(a)P | Suma
Golonka z kurczaka 1,23 41,21 05250071 3,67
Kietbasa ze starej wedzarni 669 | 948 | 451 | 3,68 | 24,36
Kietbasa wiejska 2,01 3,55 1,44 1,33 833
Kietbasa szynkowa <0,50 | 0,41 | <0,30 | <0,30 0,41
Kietbasa domowa 4,28 | 550 2,78 | 13,02 | 15,58
Kietbasa 1,72 |=-2,35 1,50 1,58 715
Kietbasa tradycyjna 1,491 1,50 0,82 0,57 4,38
Kietbasa 1,89 | 281 141 1,21 7,32
Boczek ze starej wedzarni 050 | 034 | 032 | <030 1,16
Boczek wiejski 1,46 | 14,15 9,66 | 6,30 | 31,57
Kabanosy <0,30 | 0,33 | <0,30 | <0,30 0,33
Wedzonka z komina 1,5821-1;93 1,27 1,46 6,24
Paréwki z gesi 042 | 055 | <030 |<030]| 097
Szynka tradycyjna 079 | 14910561 0354 3,19
Poledwica tososiowa 1,03 1,59 0,72 0,33 3,67

Objasnienia: B(a)P - benzo(a)piren, B(b)F - benzo(b)fluoranten, CHR — chryzen,

B(a)A - benz(a)antracen.
rédto: [1].

. s

wedzonym jest na stosunkowo wysokim poziomie (tabela 4).
Najwieksza koncentracje benzo(a)pirenu zaobserwowano
w boczku — grednio 3,80 pg/kg przy wykazaniu wartosci
Jmmﬁym z produktéw - 4,80
«lig_/ég: W przypadku, 52)’11}62& zawarto$¢ benzo(a)pirerit
walhiata si¢ od 1,50 do 4,86 11g/Kg przy éredniej zawartoéci
gngﬁ//lsg Zawarto$¢ benzo(a)pirenu we wszystkich ba-
anych-wedlinach z grupy kietbas i wedzonek drobiowych

| miescila sie w granicach dopuszczonych przez prawo.

Tabela 3. Wyniki ozna-
czeri poziomu skazenia
WWA w wybranych
krajowych wedzonych
przetworach - miesnych
[ng/kg]

Table 3. The results of
determination of the
PAH contamination level
in the selected smoked
meat products [ug/kg]

Tabela 4. Wyniki oznaczen poziomu skazenia benzo(a)pirenem [1g/kg] w wybranych wedzonych prze-
tworach migsnych zakupionych w wojewddztwie podkarpackim

Table 4.The results of determination of contamination with benzo(a)pyrene [ng/kg] in the selected simo-
ked meat products, purchased in the Podkarpackie voivodeship

licebs Benzo(a)piren [pg/kg]
Rodzaj wedliny badanych wartos¢ ; ;

préb Giaaans minimum | maksimum
Szynka 15 2,72 1,50 4,86
Poledwica 15 1,78 1,40 2,16
Boczek 10 3,80 1,70 4,80
Wedzonka drobiowa 15 0,92 0,52 1,60
Kietbasa 15 1,30 0,92 1,80

Irédto: Zestawienie opracowane na podstawie [15].

,

Inni badacze - Ciemniak i Protasowicki [2] - stwier-
dzili, ze z wedlin krajowych gtéwnie kabanosy i kietbasa
mysliwska charakteryzuja sie stosunkowo wysokim skaze-
niem benzo(a)pirenem.

Jira [8] badajac wedzone przetwory miesne dostepne
na rynku niemieckim wykazala maksymalna pozostatosé¢
benzo(a)pirenu wynoszaca 0,43 pg/kg. Badania wtoskich
wedzonek typu smoked bacon i smoked speck wskazu-
ja na zawarto$¢ benzo(a)pirenu na poziomie 0,10 pg/kg,
w wedzonych kielbasach typu Pitina stwierdzono obec-
no$¢ benzo(a)pirenu na poziomie 0,1-0,8 pg/kg [11]. Hisz-
panskie tradycyjnie wedzone kietbaski Botillo i Androlla
zawieraly benzo(a)piren na poziomie odpowiednio: 0,38
i 0,49 pg/kg [9]. W estonskich szynkach i kietbasach oraz
dunskich malych kietbaskach nie stwierdzono benzo(a)-
pirenu powyzej granicy wykrywalnosci metody (<0,3 pg/
/kg) [4, 12]. Badania przeprowadzone w Serbii, dotyczace
poziomuskazeniabenzo(a)pirenem, chryzenem, benzo(b)-
fluorantenem i benzo(a)antracenem produktéw miesnych
wedzonych zimnym dymem przez 15 dni (tabela 5) wy-
kazaly, ze poziom skazenia benzo(a)pirenem zawierat sie
w przedziale od 0,28 do 1,04 pg/kg, a suma WWA - od 2,63
do 6,42 pg/kg [3].

Tabela 5.Zawartos¢ wybranych WWA w produktach miesnych w Serbii
Table 5. The content of the selected PAH in meat products in Serbia

o Oznaczona zawarto$¢ [ug/kg] pas
B(a)A CHR B(b)F B(a)P
Szynka 1,50 1,97 0,49 0,52 4,48
Bekon bez skéry 0,87 3,60 0,91 1,04 6,42
Bekon ze skorg 1,45 1,92 0,50 0,55 4,42
Kietbasa cajna 0,69 0,96 0,70 0,28 2,63
Kietbasa sremska 1,36 211 0,33 0,33 413

Irédto: Zestawienie opracowane na podstawie [3)].

Istnieje wiele czynnikéw, ktére moga wplywac na po-
ziom skazenia WWA wedzonych produktéw. Sa to m.in.
sposob wedzenia, gatunek drewna uzyty do wytworzenia
dymu, sposéb wytwarzania dymu, temperatura zarzenia
drewna, sposéb podawania dymu czy konstrukcja samej
komory wedzarniczej.

Dostepne dane literaturowe wskazuja na wyzsza za-
warto$¢ benzo(a)pirenu w polskich produktach miesnych
niz w produktach pochodzacych z innych krajéw. Mozna
przypuszczaé, ze jedﬂ z izynng«’)w zwigzanych Z& §t6-

suitkowo Wysokim_poziomem zawartoéci benzo(a)pirenu

wedlinach moze by¢ stosowanie nadal naj-

‘czgscie] wPolseetradycyjiiego wedzenia owiewowego.

Stosowana na wigksza skale w innych panstwach metoda
wedzenia produktéw miesnych z zastosowaniem cieklych
kondensatéw dymu wedzarniczego umozliwia wytworze-
nie wedzonych przetworéw miesnych o nizszej zawartosci
niepozadanych zwiazkéw niz w przypadku wedzenia tra-
dycyjnego. W produlkcji wedlin o charakterze tradycyjnym
czesto w Polsce stosuje sie sposob wedzenia bezposred-
niego. W przypadku wedzenia bezposredniego palenisko,
na ktérym spalane sa szczapy drewna, umiejscowione jest
w komorze, w ktorej znajduja sie produkty wedzone. Jak
wynika z przeprowadzonych badan, taki sposéb wedzenia
w istotny sposéb wplywa na zawartos¢ WWA w wedzo-
nych produktach [14].

Dane wskazuja, Ze poziom skazenia Zywnosci zwigz-
kami WWA w wybranych grupach krajowych produktéw
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miesnych jest wyzszy od tego, ktéry beda dopuszczac¢ nowe
przepisy Unii Europejskiej. Moze to by¢ istotnym problem
dla wielu producentéw krajowych, gdyz w przypadku
niedostosowania swoich produktéw do nowych regulacji
prawnych beda oni zmuszeni zaprzestac ich produlkcji lub
beda narazeni na przewidziane sankcje prawne za wpro-
wadzenie do obrotu zywnosci niespelniajacej obowiazuja-
cych wymagan bezpiecznej zywnosci. ]

Mgr inz. P. Szymanski, prof. dr hab. A. Borys -
Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego,
Oddziat Technologii Miesa i Ttuszczu w Warszawie
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Poziom skazenia
WWA wybranych
wedlin krajowych
jest wyszy od tego,
htdry dopuszczaé bedq
nowe przepisy LE.

,Botillo” Meat Science, 86, 660-664.

-Spozywczego 1,137-140.

Mleczne dary natury

15-17 listopada br. w Palacu Kultury i Nauki w Warszawie odbyly si¢ XXI Targi Mleczarskie
Mileko-Expo, organizowane przez KZSM Zw. Rew., objete patronatem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi. Byly one wspolfinansowane ze $rodkéw Funduszu Promocji Mleka. Haslo te-
gorocznych targéw to ,Mleczne dary natury”. Targi byly nie tylko $wigtem branzy mleczarskiej,
ale takze miejscem spotkan biznesowych oraz promocji spozycia produktéw mlecznych.

Podczas uroczystego otwarcia targow zo-
staly wreczone puchary ARIRW dla dziesigciu
najlepszych spétdzielniw 2011 r. (wytonionych
z rankingu opracowywanego przez KZSM
Zw. Rew.): SM Mlekovita w Wysokiem Ma-
zowieckiem, OSM w Gizycku, OSM w Sierp-
cu, ROTR SM w Rypinie, MSM w Morikach,
OSM w Kole, OSM we Wloszczowej, OSM
w Bieruniu, SM w Gostyniu, OSM w Nowym
Dworze Gdanskim.

oz l §-a
Minister rolnictwa Stanistaw Kalemba podezas targéw od-
wiedzit m.in. stoisho firmy Frackowiak

PRZEMYSt SPOZYWCLZY

Statuetkami Agencji Rynku. Rolnego
oraz Zwiazku Pracodawcéw, Eksporterow
i Importer6w Produktéw Mleczarskich uho-
norowano dziesie¢ najwiekszych spotdziel-
ni - eksporteréw artykuléw mleczarskich
w 2011 r. wg rankingu KZSM Zw. Rew.: SM
Mlekovita w Wysokiem Mazowieckiem,
OSM w Gizycku, SM w Lapach, SOT w Bia-
tymstoku, OSM w Krasnymstawie, OSM
w Kole, MSM w Monkach, OSM w Inowro-
clawiu, OSM w Czarnkowie, OSM w Sierp-
cu. Wreczono réwniez statuetki dla firm
w kategorii ,Galanteria Mleczna”; wyrdz-
niono firmy: SM Mlekovita, £L.SM Jogo £6dz,
OSM Krasnystaw.

Drugiego dnia targéw odbyl sie ,Dzien
Twarogu, podczas ktérego goscie targowi
mogli degustowa¢ i ocenia¢ najlepsze po-
trawy przygotowane z twarogu przez spot-
dzielnie mleczarskie. Glosami publicznosci
tytut ,Twarogowego HIT-u" zostal przyznany
OSM w Miedzyborzu za ser twarogowy pot-
ttusty. Wyrézniono réwniez OSM Garwolin
za twarogi garwolinskie, SMU w Strzatkowie

mleko-expo 2

TA!

MLEC2Y,

za twardg $mietankowy i OSM w Ozorkowie
za twardg sernikowy.

~ Ostatniego dnia targéw ogloszono liste
‘Tatreatéw konkurséw: ,Za najwyzsza jakosc;
,Za wysoka jakos¢ ,Za wyrézniajaca jakos¢”
oraz ,Super Produkt 2012" Lista nagrodzo-

- e !

Organizatorzy targdw wraz ze spétdzielniami mleczarskimi
przygotowali dla zwiedzajqeych, Dzieri Twarogu'z degustacjq
potraw na bazie twarogu

nych mleczarni jest dostepna na stronie www.
mleczarstwopolskie.pl. OSM w Kosowie Lac-
kim otrzymata Puchar Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wisi ,Za utrzymanie stalej wysokiej
jakosci produktéw” Zostat takze wreczony
Puchar od KZSM Zw. Rew. dla firmy Fresh
Logistics z okazji jubileuszu dziesieciolecia
dziatalnogci.

Fot. A. Ognik




